Die Produktlinie mit der innovativen Backtechnologie von
Revent bringt jedes Brot zur Perfektion. In Brot vertrauen wir.

In Bread We Trust



US-MODELL, Max. Heizkraft AuBenmaBe, mm InnenmaB3e, mm
BlechgroBe Incl. Steuerspannung & Breite x Tiefe x Hohe Breite x Tiefe x Hohe
18”x26” Dampferzeuger

2 Etagen 2 Formen

3 Etagen 2 Formen

4 Etagen 2 Formen

2 Etagen 3 Formen

3 Etagen 3 Formen

4 Etagen 3 Formen

EURO-MODELL Max. Heizkraft AuBenmaBe, mm '““?“ma.:.’.e'f'“m li
BlechgroBe 23,6”x31,5”| | Incl. Steuerspannung & Breite x Tiefe x Hohe Breite x Tiefe x Hohe
600 x 800 mm Dampferzeuger
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4 Etagen 2 Formen 60,3 kW 70+24 A 1660 x 1025 x 1.500 mm 1230 x 820 x 245 mm
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Optionen: 7. Nach oben und innen schwenkbare Ofen-  Eingebauter Garschrank
> Eingebauter Gérschrank mit Dampferzeuger kammertiir mit Glasfenstern. > Rahmen mit beweglicher Fachstiitze fiir ver-
> Sohlen aus Stein 8. Eingebauter Dampferzeuger. Einfach nur schiedene Rahmengrofenkombinationen.
> Gitter fiir Kammersohle des Ofens Wasser anschlieflen! > Standard: 16 Fachstiitzen

9. Bedienfreundliche elektronische Bedien- > Automatische Feuchtigkeitskontrolle
Funktionen: tafel. Heizzonen und Schwadenkontrolle.
1. Optimale Warmeiibertragung durch porosse ~ 10. Ofenfiile mit Rollen. Zertifizierungen: UL, UL-C, NSF

Tonsteinschicht fiir besseres Backergebnis. 11. Ausziehféicher und Bodenfach.

2 Verfiighar in 45 verschiedenen Grofen. 12. Temperaturbereich: bis 300° C u

3. Ofendecke mit dicker Mineralwollisolierung. ~ 13. Spannung: Verfiighar mit allen géngigen ~ G{ % I. us

4. AuBlenverkleidung aus Edelstahl. Spannungen.

5. Elektrische Elemente fiir Oberhitze. 14. 1-5 Ofenetagen. Stetige Produktentwicklung ist Revent-

6. Elektrische Elemente fiir Unterhitze. Politik! Deshalb behalten wir uns das Recht

fiir Anderungen in der Konstruktion und
Formgebung ohne Ankiindigung vor. Bilder
oder Zeichnungen kénnten Sonderausstat-
tungen der Produkte enthalten.

Vertriebsvertreter von Revent:

Revent International AB

PO Box 714, SE 194 27 Upplands Visby, Sweden
Telefon +46 8 590 006 00, Fax +46 8 590 942 10
E-Mail info@revent.se, www.revent.com
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