
Horno redondo  
para tienda

La innovadora tecnología de panificación de Revent eleva la 
elaboración de pan al nivel más alto. Confiamos en el pan.

Modelos de gas y eléctricos. 
Tamaño máximo de la bandeja: 8 bandejas - 457x662 mm

Cámara de cocción redonda
Puerta corrediza, puerta de cristal triple
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Representante de ventas de Revent:

Revent International AB

PO Box 714, SE 194 27 Upplands Väsby, Suecia

Teléfono +46 8 590 006 00, fax +46 8 590 942 10

Correo electrónico info@revent.se, www.revent.com  

Características estándar:
Alta calidad para hornear lotes pequeños, 
ideal para espacios estrechos
Puerta corrediza de cristal
Puerta de cristal triple
Revent TCC System
Revent HVS System
Revent High Tech Insulation Design
Calentadores eléctricos tubulares 
incorporados, en acero inocidable
Intercambiador de calor Revent Cross Line 
Sistema de instalación Revent Wedge
Diseño en acero inoxidable
Control automático del vapor y de las 
compuertas

Opciones:
Panel de control con pantalla táctil

Requisitos:
Eléctricos: disponible en 3 voltajes diferentes.
Agua y drenaje:
Suministro de agua: 1/2 NPT ø 60-65 PSI frío
Drenaje: 1/2” NPT
Ventilación:
Conducto de presión: ø 84 mm
Conector: ø 252 mm

Información técnica:
Capacidad máxima de calentamiento:  
Consulte la tabla
Rango de temperatura: 35-300˚C
Peso total del envío: 399 kg
Apertura mínima de la toma: 1320x1450 mm
Envío en una pieza sin protector
Altura mínima de inclinación y altura de 
servicio recomendada: 2388 mm
Diámetro de giro: 894 mm
Generación de Vapor 0,98 litros/20 segundos a 
250 ˚C.

El desarrollo continuo de productos es 
una política de Revent. Por lo tanto, nos 
reservamos el derecho de cambiar las 
especificaciones y/o el diseño sin previo 
aviso. Las fotografías o los dibujos pueden 
incluir opciones de producto.

Especificaciones:
Especificaciones 	           Horno	    	   

Tamaño de la bandeja 	 457x762 mm 	 457x762 mm
Número de bandejas 	 8 	 12
Altura entre los corredores 	 102 mm	 94 mm	
Peso kgs	 299 kg	 99 kg	

Rango de temperatura F	 35-300˚C	 4-30˚C
Humedad relativa: 	 -	 85%
Termostato 	 Digital 	 Digital	
Tiempo de calentamiento, minutos 	 30 	 30
Control de compuerta 	 Sí 	 -
Capacidad de calentamiento	 85000 BTU 	 2,5 kW
Conexión eléctrica 	 3 fases 	 - 
Suministro de agua 	 ½” NPT 60-65 PSI	 -
Compuerta de escape del horno 	 ø 102 mm 	 -
Drenaje 	 12,7 mm	 -
Escape de la bandeja del horno o/g 	84 mm	 -
Exceso presión en el horno 	 84 mm	 -
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Horno redondo para tienda 
Calentador eléctrico
Tensión	 Capaciad del	 Fusible 
	 calentador	 Recomendado
		
230V 3 AC	 16,4 kW	 50 A	

400V 3 N AC	 16,4 kW	 35A

415 3 N AC	 17,8 kW	 35A

Zásadou společnosti Revent je neustálý 
vývoj produktů. Proto si vyhrazujeme právo 
na změny specifikací a konstrukce i bez 
předchozího upozornění. Obrázky a nákresy 
mohou zahrnovat varianty produktu.

Horno redondo para tienda 
Calentador de gas
Tensión	 Capaciad del	 Fusible 
	 calentador	 Recomendado

230V 3 AC	 25 kW	 16 A	

400V 3 N AC	 25 kW	 16 A

415 3 N AC	 25 kW	 16 A

Armario de 
fermentación


